
Weihnachten – Neujahr 2025/26
Wir wünschen allen Gästen eine besinnliche und friedliche Zeit.

Suppe:
Consommé  mit Edelpilzen und frischen Kräutern

€ 9,00

Kü rbis-Orangensuppe mit Zimt-Croutons
€ 8,00

Vorspeise:
Rote Beete – Carpaccio mit Ziegenkä se, Walnü ssen und Honig

€ 14,00

Lachs-Spinat Rö llchen mit Wildkräutersalat-Bouquet 
€ 14,00

Hauptgerichte:

Roastbeef aus dem Ofen mit Kartoffelgratin,
frisches Gemü se und zweierlei Soße

€ 36,00

Ragout vom Hirsch mit Maroni, Blaukraut, 
Preiselbeer – Birne und hausgemachten Spä tzle

€ 28,00

Gegrillte Kräutersaitlinge mit Fettuccine,
an Kräuter-Rahmsoße

€ 24,00

Dessert:

Lebkuchenmousse mit glasierten Birnen und Vanilleeis
€ 9,50

Wir wünschen einen Guten Appetit


