
HERZLICH WILLKOMMEN

Servus und herzlich willkommen auf 1015 Metern Hö he – dort, wo der Bregenzerwald
von den Allgä uer und Schweizer Alpen umrahmt wird. 

Panorama + Entspannung + Genuss

Ob du nach einer Wanderung, Rad- oder Biketour einkehrst, ob du im Urlaub bist oder einfach 
deinen Feierabend genießen mö chtest, ob allein oder mit Familie und Freunden – 

bei uns bist du genau richtig. 
Und ist das Wetter mal mies, in unseren gemü tlichen Stuben kannst du verweilen.
Ein mit Liebe zubereitetes Schmankerl solltest du dir bei jedem Wetter gö nnen. 

Erlebe unvergessliche Momente im Alpenblick Sulzberg.

Für die Helden auf zwei & vier Rädern
Alkoholfreie Alternativen – klar im Kopf, stark im Geschmack

Weil wahre Grö ße sich nicht am Promillewert misst. 
Wer Verantwortung trägt, bleibt nü chtern. 

Have Fun & Drive – Damit der Tag in guter Erinnerung bleibt und wir uns wiedersehen.

Informationen

Öffnungszeiten:
Mo, Di, Fr, Sa: 11:00 – 21:00

So: 10:30 – 20:30
Die Kü che hat jeweils von 11:30 – 20:00 geö ffnet.

Mittwoch & Donnerstag: Ruhetag

Reservierung:
Wir reservieren nur Tische ab 4 Personen. Wir setzen voraus, dass du bei uns essen mö chtest.

Reservierungen sind fü r die Zeit von 11:00 – 12:30 und von 17:00 – 19:00 mö glich.
Kommst du zu zweit oder zu dritt, bedarf es keiner Reservierung.
Du kommst einfach vorbei und kannst deinen Tisch frei wählen.

Allergien:
Wir bemü hen uns jeden Wunsch zu erfü llen. Im Falle von Allergien sprich bitte mit unseren 

Mitarbeitern. Wir werden dann deine Bedü rfnisse bestmö glich umsetzen.
Weitere Informationen und die Liste der Inhaltsstoffe findest du online.

Schön, dass du da bist.



Vorspeisen und Salate

Kleiner Blattsalat mit hauseigenem Dressing M €   6,00

Kleiner gemischter Salat mit hauseigenem Dressing G,M €   7,00

Vitalsalat mit eigenem Dressing, frischen Frü chten garniert, Hausbrot A, E, G, H, L, M € 16,00
dazu kleine Naturschnitzel vom Kalb € 11,00
dazu gebratene Fischfilet vom Zander D €   8,50

Sü lze vom Tafelspitz, klassisch mariniert, Zwiebeln, Kü rbiskernö l M, L € 18,00

Suppen

Krä ftige Rindersuppe mit Flädle oder Brä tspä tzle  A, C, G, L €   7,50

Bregenzerwä lder Bergkä se – Rahmsuppe G, L, O €   9,00

Vegetarisch

Sulzberger Kä sespä tzle mit Rö stzwiebeln € 21,00
braune Butter, dazu ein gemischter Salat A, C, G, M

Knusprige Kartoffelrö sti mit frischem Gemü se € 24,00
und mit Bergkä se gratiniert G

Schlutzkrapfen mit Frischkä se – Krä uter – Fü llung € 21,00
frisches Gemü se, Salbeibutter, Bergkä se A, C, G, L

Fisch

Gebratenes Zanderfilet mit frischem Gemü se, € 26,00
Senfsoße und Petersilienkartoffeln D, G, L, M



Geflügel

Sulzberger Backhendl mit Kartoffel – Gurkensalat A, C, G, M € 26,00

Rind und Schwein

Hausgemachte Speckknö del mit Sauerkraut und Bratensoße A, C, G € 16,50

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren A, C, O € 27,00
dazu hausgemachter Kartoffelsalat €   6,00
dazu Pommes €   5,00

Schnitzel vom Schwein mit Preiselbeeren A, C, O € 18,00
dazu hausgemachter Kartoffelsalat €   6,00
dazu Pommes €   5,00

Kalbstafelspitz mit Krensoße € 29,00
dazu frisches Gemü se und gebratene Kartoffeln G

Schweinerü ckensteak vom Grill an Cognac – Pfeffer – Rahmsoße € 28,00
mit frischem Gemü se und Spä tzle A, C, G

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef, mit Rö stzwiebeln, € 32,00
Speckbohnen und gebratenen Kartoffeln 

Was für zwischendurch

Wurstsalat vom Schü bling mit Garnitur und hausgemachtem Brot A € 16,00

Wurst – Kä se – Salat mit Schü bling, Bergkä se, hausgemachtem Brot A, G € 17,00

Gebratener Leberkä se mit hausgemachtem Kartoffelsalat A, M € 17,00

Für unsere kleinen Gäste mit großem Hunger
Bitte hab Verständnis, dass unsere Kindergerichte nicht für Erwachsene vorgesehen sind.

„Keine Ahnung“ – Spä tzle mit Bratensoße A, C €   7,00

„Wie immer“ – Kinderschnitzel mit Pommes und Ketchup A, C € 12,00

„Irgendwas“ – Chicken Sticks mit Pommes und Ketchup A, C € 12,00

„Nicht schon wieder“ – Kinder – Kä sespä tzle mit/ohne Rö stzwiebeln A, C, G €   9,00

„Das dauert zu lange“ – Teller Pommes mit Ketchup €   5,00



Hausgemachte Kuchen
Unsere Kuchen werden mit viel Liebe und aus besten Zutaten für dich gebacken.
Je nach Saison haben wir auch immer wieder Tagesangebote. 
Gerne kannst du auch Kuchen mitnehmen. Informiere einfach deinen Servicemitarbeiter.

Apfelstrudel mit Ä pfeln vom Bodensee, vegan, laktosefrei A, H €   5,90
dazu Vanillesauce G, F €   3,00
dazu zwei Kugeln Vanilleeis G €   4,20

Topfenstrudel mit Lä ndle – Topfen A, C, G €   5,90
dazu Vanillesauce G, F €   3,00
dazu zwei Kugeln Vanilleeis G €   4,20

Bosnischer Nusskuchen nach alter Tradition, glutenfrei C, G, H €   5,90

Linzertorte, der Klassiker A, C, G, H €   5,90

Marillen – Kä sekuchen mit Streusel A, C, G, H €   5,90

Tageskuchen / Torte (frag uns einfach) €   5,90

zum Kuchen noch echte Ländle – Sahne G €   1,50

Desserts
Unser Kaiserschmarrn ist weit über die Landesgrenzen bekannt. Schön karamellisiert mit 
leckerem Marillenröster. Nein, wir haben keinen Apfelmus.

Hausgemachter Kaiserschmarrn (große Portion) € 21,00
karamellisiert, mit Marillenrö ster A, C, G

Hausgemachter Kaiserschmarrn als Dessert € 16,50
karamelisiert, mit Marillenrö ster A, C, G

Germknö del mit Vanillesauce und Mohnzucker A, C, G, F € 11,00

INFO:

Bei den meisten Hauptgerichten können wir auch gerne kleine Portionen machen. Du erhältst 
dafür einen Preisnachlass von 2,00 Euro. Sprich einfach mit unserem Service-Team. Wir beraten 
dich gerne.

Solltest du Probleme mit Allergien oder Unverträglichkeiten haben, sprich bitte mit deinem 
Servicemitarbeiter. Wir beraten gerne und versuchen deine Wünsche zu berücksichtigen. Eine 
Speisekarte inklusive der Allergene findest du online. Nutze dafür einfach den QR-Code auf der 
ersten Seite.

Bei einigen Umbestellungen kann es zu Aufpreisen kommen. Für einen Salat statt Beilage 
berechnen wir einen Aufpreis von € 3,50. Genaue Informationen zu deinen Änderungen kann dir 
dein Servicemitarbeiter bei der Bestellung geben.



Alpenblick Eiskarte

1Kugel Eis nach Wahl   2,50 €

2 Kugeln Eis nach Wahl   5,00 €

3 Kugeln Eis nach Wahl   7,50 €

Affogato – Espresso mit Vanilleeis   6,00 €

1 Kugel Sorbet mit Prosecco   6,00 €

1 Portion Sahne zum Eis   1,50 €

Fruchtsalat mit 1 Kugel Eis   6,50 €

Eiskaffee   9,00 €

Eisschokolade   9,00 €

Coupe Dänemark 11,00 €
Vanilleeis mit warmer Schokoladensoße, Sahne

Nussknacker 11,00 €
Walnusseis mit Walnusslikö r und Krokant, Sahne

Schokoladen – Eierlikör – Becher 12,00 €
Vanilleeis, Schokoladeneis, Schokoladensoße, Eierlikö r, Krokant, Sahne

Früchtebecher 12,00 €
Vanilleeis und Fruchteis, Frü chte, Sahne

Marillenzauber 12,00 €
Vanilleeis, Marillensorbet, Naturjoghurt, Marillenrö ster, Sahne

Unsere Sorten: Vanille, Schokolade, Walnuss, Erdbeere, Marille, Zitrone



Alpenblick Getränkekarte

Alkoholfrei
Mineralwasser Nagelfluh feinperlend 0,70l € 6,50 0,25l € 3,90
Mineralwasser Nagelfluh still 0,70l € 6,50 0,25l € 3,90
Sulzberger Karaffe still / prickelnd 1,00l € 4,50 0,50l € 2,50

Apfelsaft / Schorle 0,50l € 5,20 0,25l € 3,90
Johannisbeersaft / Schorle 0,50l € 5,20 0,25l € 3,90
Soda Zitrone (frisch gepresst) 0,50l € 5,20 0,25l € 3,90
Holunder gespritzt (prickelnd / still) 0,50l € 5,20 0,25l € 3,90
Orangensaft (fair trade) / Mango-Maracuja (Pfanner) 0,20l € 4,50

Egger Cola-Mix 0,50l € 5,20 0,25l € 3,90
Egger Limo: Orange / Hit (Zitrone, wenig Zucker) 0,33l € 4,20
Eistee Pfirsich (Pfanner) 0,33l € 4,20
Coca Cola / Coca Cola Zero / Almdudler 0,33l € 4,50
Tonic / Bitter Lemon 0,20l € 4,70

Kaffee / Tee / heiß & lecker
Kaffee € 3,90 Cappuccino € 4,30
Große Tasse Kaffee (Haferl) € 5,30 Latte Macchiato € 5,50
Espresso € 3,80 Heiße Schokolade € 5,50
Doppelter Espresso € 5,20 Heiße Schokolade / Sahne € 6,50

Heiße Zitrone (frisch gepresst) € 4,50

Glas Tee € 3,90
Schwarztee, Grü ntee, Alpenkräuter, Pfefferminz, Kamille, Waldbeere, Orange-Maracuja, Rooibos-Vanille

Bier
Egger Spezial vom Fass 0,50l € 5,50 0,30l € 4,40
Egger Radler sü ß / sauer 0,50l € 5,50 0,30l € 4,40
Meckatzer Weizen vom Fass 0,50l € 5,50 0,30l € 4,40
Egger Dunkel 0,33l € 4,50
Egger Kellerbier 0,33l € 4,50
Meckatzer Alkoholfreies Bier 0,33l € 4,40
Meckatzer Alkoholfreies Weizen 0,50l € 5,50

Aperitiv
Sarti Veneziano €   9,50 Pastis €   6,00
Aperol Veneziano €   9,50 Vodka Lemon € 11,00
Martini Bianco €   6,00 Campari Soda €   7,50
Gin Tonic / alkoholfreier Gin Tonic € 11,00 Campari Orange €   9,50



Spirituosen
Hausschnaps Marille 2cl € 3,50 Hauskräuter 2 cl € 4,00
Obstler 2 cl € 4,00 Klarer Kräuter 2 cl € 4,00
Williams 2 cl € 4,50 Honig Zirbe 2 cl € 4,00
Honig Birne 2 cl € 4,00 Zirbe An Agsetzta 2 cl € 4,50
Alte Zwetschge 2 cl € 5,50 Enzian 2 cl € 4,50
Alte Himbeere 2 cl € 5,50

Offene Weine / Jede Flasche inklusive 1 Fl. Wasser prickelnd oder still

Sekt / Prosecco
Le Contesse bianco 0,10l € 5,90 0,70l € 37,00
Le Contesse rosé 0,10l € 5,90 0,70l € 37,00
Le Contesse bianco + Holunder 0,10l € 6,10

Offener Weißwein Je 1/8 Flasche

Grü ner Veltliner, Hagn, Niederö sterreich € 4,50
Weißwein, frisch-fruchtig, beschwingt, trocken

Gelber Muskateller Vinum Optimum, Rabl, NÖ € 6,00 € 30,00
Weißwein, frisch-fruchtig, lebendig, aromatisch, trocken

Chardonnay Classic, Iro, Burgenland € 6,00 € 30,00
Weißwein, saftig,harmonisch, elegant, trocken

Rosé

Rosé  QW, Rabl, Niederö sterreich € 4,50
Roséwein, Zweigelt, fruchtig, trocken

Rosé , Horvath, ZW – BF – PN – StL, Burgenland € 6,00 € 29,00
sehr fruchtig, pikante Sä ure, vielschichtig, halbtrocken

Rotwein

Zweigelt QW, Dockner, Niederö sterreich € 4,50
Rotwein, fruchtig, jung, trocken

K+K Cuvée, Kirnbauer, Burgenland € 6,00 € 30,00
Rotwein, vielschichtig, ausgewogen, elegant, trocken

St. Laurent EveryDays, Keringer, Burgenland € 6,00 € 30,00
Rotwein, angenehm weich, fruchtig, unkompliziert, trocken

Heideboden Classic, Mü nzenrieder, Burgenland € 6,00 € 30,00
Rotwein, ZW – BF – St.L, feine Rö staromen, rund, geschmeidig



Die besten Weine inklusive 1 Flasche Wasser prickelnd oder still

Goldeck Grü ner Veltliner, Ö sterreichischer Sekt / 90P 0,70 Liter € 32,00
frisch, fruchtig, pfeffrig, lebhaft – perfekt zu Vorspeisen, Pasta, Fisch

Flaschenweine Weißwein

Grü ner Veltliner Lö ss, Schloss Gobelsburg, Niederö sterreich 0,75 Liter € 30,00
Wü rze, kernig, rund, stimmig

Chardonnay Unplugged, Hannes Reeh, Burgenland / 93P 0,75 Liter € 39,00
Fruchtig, Finessenreich, komplex

Kalk & Kreide, Sauvignon Blanc, Tement, Niederö sterreich / 93P 0,75 Liter € 49,00
Feine Tropenfrucht, elegant, ausgewogen, harmonisch

Grauburgunder, Polz, Steiermark / 93P 0,75 Liter € 45,00
Sehr balanciert, fruchtig-mineralisch, feine Sä ure

Furmint Ried Geyerumriss, Triebaumer, Burgenland / 94P 0,75 Liter € 51,00
sehr einladendes Bukett, saftig, fruchtig, fein wü rzig, sehr stimmig, ausgewogen

Smaragd Ried Loibenberg, Domäne Wachau, Niederö sterreich / 92P 0,75 Liter € 52,00
Riesling, charaktervoll, tiefgrü ndig, reichhaltig

Flaschenweine Rosé

Rosé  Selektion, J. Dockner, ZW, Niederö sterreich / 90P 0,75 Liter € 30,00
sehr duftig, fruchtig, frische Säure, elegant

Flaschenweine Rot

Zweigelt Selection, Iro, Burgenland / 90P 0,75 Liter € 32,00
fruchtig, saftig, elegant feinwü rzig

Merlot, J. Klein, Burgenland / 92P 0,75 Liter € 35,00
mild, samtig, gehaltvoll

The Zweigelt, Scheibelhofer, Burgenland / 93P 0,75 Liter € 52,00
Kraftvoll, Fruchtig, Floral, dezentes Holz

Ried Szapary Reserve, Blaufrä nkisch, Jalitz, Burgenland / 92P 0,75 Liter € 49,00
Reife Frucht, mineralisch, frisch strukturiert

100 Days Cabernet Sauvignon, Keringer, Burgenland / 92P 0,75 Liter € 45,00
krä ftig, dicht, gehaltvoll

Vulcano, Igler, Burgenland / BF, ME, ZW, CS / 93P 0,75 Liter € 52,00
Zartes Holz, fruchtig, vanillig, saftig, feine Tannine



Allergene und Inhaltsstoffe

A Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybride)

B Krebstiere

C Eier

D Fische

E Erdnüsse

F Soja

G Milch (von Kuh, Schaf, Ziege… und deren Erzeugnisse) / Laktose

H Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashew, Pistazie usw.)

L Sellerie

M Senf

N Sesam

O Schwefeldioxid und Sulfite mit mehr als 10 mg / kg bzw. 10 mg / l

P Lupinen

R Weichtiere


